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CAIET DE SARCINI
PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII DE CATERING
Furnizare mas# sinitoasi pentru pregcolarii si elevii din $coala Gimnaziald "Constantin
Popovici Buhoci, comuna Buhoci, judetul Bacéu”
55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

{, Preambul !

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul isi va elabora propunerea in vederea
atribuirii contractului de achizitie publicd de prestari sevicii - pregitirea, prepararea §i
livrarea zilnica a mesei calde pentru elevi, la sediul $colii Gimnazial3 "Constantin Popovici
Buhoci, comuna Buhoci, judetul Baciu" Ceringele prezentului caiet de sarcini sunt minimale.

Organizarea si desfigurarea achizitiei se desfasoard conform prevederilor
cuprinse in: Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificérile si completarile
ulterioare; HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd /acordului cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificirile si completirile ulterioare;

La intocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini,
operatorii economici vor trebui s& {ind cont de prevederile: HG nr.23/28.01 2025.

Avand in vedere faptul ci Scoala Gimnaziald "Constantin Popovici Buhoci, comuna
Buhoci, judetul Bacidu" nu dispune in prezent de cantind si conform deciziei consililiu de
administratie al gcolii, s-a optat ca suportul alimentar sa fie masa calddi, sinditoasd fin regim
catering, hrana putdnd fi servitd in sala de clasd, cu respectarea prevederilor Ordinului
ministrului sdn#tafii nr.1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitéfile pentru
ocrotirea, educarea, instruirea, odihna gi recreerea copiilor si tinerilor, cu modificérile ulterioare,
conform art. 3 alin. (1) punctul b) din HG nr.23/28.01.2025 privind instituirea Programului
national "Masa sandtoasad".

II. Obicctul contractului

Prin Hotardrea de Guvern nr. 23/28.01.2025 a fost aprobat Programul national
,Mas3 saniitoasa” pentru anul 2025, care consté in acordarea zilnic, cu titlu gratuit, a unui
suport alimentar constind intr-o masa caldi.

Obiectul contractului de achizitie publica 1l constituie furnizarea, respectiv pregatirea,
prepararea §i livrarea zilnica a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale "Constantin Popovici



Buhoci, comuna Buhoci, judetul Bacdu" sub forma de masd caldid in regim catering, cu data
inceperii prevézutd in contract.

Astfel vor beneficia de masa caldd un numdr estimat de 350 elevi de la Scoala Gimnaziald
"Constantin Popovici Buhoci, comuna Buhoci, judetul Bacau"

Dreptul de a beneficia de masd calda pe perioada cursurilor, conform structurii
anului scolar, il au:

- elevii / pregcolarii prezenti la activitafile didactice pe perioada
cursurilor, conform structurii anului gcolar. Suportul alimentar nu s acorda pe
perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

- elevii/prescolarii care participa la activititi didactice prin
intermediul tehnologiei si al internetului, conform scenariilor de organizare si
desfasurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare;

- elevii / prescolarii care au acces limitat la tehnologie si care isi
desfagoard activitatea de invatare prin mijloace alternative, altele decét
tehnologia si internetul, in cadrul scenariilor de organizare si desfigurare a
cursurilor previzute de legislatia in vigoare.

JIL Durata contractmisideachizigle 0
Contractul de achizifie se va derula pana la sfarsitul anului 2025 in perioada desfagurérii
activitatii didactice, operatorul economic avind obligatia de a asigura zilnic pregitirea,
prepararea si livrarea mesei calde pentru elevii care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale
"Constantin Popovici Buhoci, comuna Buhoci, judetul Baciiu" in cantitatile si continutul
caloric stabilit prin HG 23/28.01.2025 privind instituirea Programului national "Masé

sanitoasi”.

TV, Cantititi necesare = : s B s

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente
contractului de prestéri servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum
si valorile asociate acestuia s-a tinut cont de:

> Numérul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invagimant - 350

> Numarul de zile de scoald/ cu activitate didactica repartizate in cadrul
contractului sunt mentionate mai jos:

Anul scolar 2024-2025

1. Martie 2025 -1 zi

2. Aprilie 2025 — 16 zile

3. Mai 2025-21 zile

4. Tunie 2025 - 14 zile

Anul Scolar 2025-2026

1. Septembrie 2025 —17 zile
2. Octombrie 2025 — 18 zile
3. Noiembrie 2025 — 20 zile
4. Decembrie 2025 — 16 zile



VALOAREA ESTIMATA TOTALA A CONTRACTULUL: 772.000 LEI FARA TVA, la
care se adaugi TVA 9%, reprezentdnd un total de 918.680,00 lei cu TVA inclus. Limita pe
unitate de produs: Valoarea maxim3 / beneficiar este de 13,76 fara TVA, respectiv 15 lei
cu T.V.A., valoare ce cuprinde pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie i

de depozitare a acestora, dupd caz.

Pretul ofertat per portie nu se ajusteaza.

NOTIFICARI PRIVIND SUPLIMENTAREA/DIMINUAREA NUMARULUI DE ELEVI
PREZENTI

Tn cazul in care, conform legislatiei in vigoare, programul gcolar se modifici iar numarul de
elevi creste sau scade, unitatea gcolard are obligatia de a notifica prestatorul cu minim 24 ore
inainte, pentru diminuarea sau suplimentarea numarului de portii.

V. SPECIFICATUTEHNICE

Portijle vor fi preparate, pregitite gi distribuite de citre ofertanti, in conditiile i
continutul caloric, stabilit prin norma de hrani previzuti de legislatia in vigoare, ordin nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate scolarilor gi a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii §i adolescenti

Masa va fi compusa dintr-un fel principal de méncare, tip felul I1. In vederea
realiziiri meniului se va fine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care
sunt conform cu ordinul 1563/12.09.2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate gcolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentafli sdnétoase
pentru copii si adolescenti:

- Proteina (carne, brinzi, oud, proteind vegetald);
- Lipide(grasimi) ;
+ Glucide (dulciuri, fructe, legume, cereale):

Suportul de masi caldd va fi livrat in caserole de unica folosintd, care se inchid
etang pentru a menine mancarea calda, insotit de tacémuri de plastic de unicd folosinté,
sigilate, servetel, introduse in punga de utilizare alimentard. Caserolele, tacdmurile,
servetelele gi pungile vor fi incluse in preful ofertei.

Produsele alimentare vor fi livrate zilnic citre unitatea scolard, iar in cazul in care
acestea nu vor fi servite intr-un interval de 60 minute de la livrare, vor fi pistrate pand la
servire in conditii igienico sanitare §i de siguranid a alimentelor in conformitate cu
prevederile legislatiei In vigoare.

NOTA!! Prestatorul are obligatia de a stabili meniul pe fiecare zi a saptimanii
fmpreuni cu personalul de conducere a scolii.

Acelagi meniu nu va fi furnizat doud zile consecutiv. Pentru a monitoriza modul
de utilizare a resurselor financiare disponibile i pentru a asigura un aport nutrifional
adecvat ofertantii vor defalca costurile ( fara TVA) per portie pe categorii:

1. Materie primé,
2. Prepararea Hranei;
3. Transport;



fn cadrul procesului de selectie vor fi considerate cé indeplinesc criteriul cel mai bun
raport calitate pret, acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invitimant beneficiard a Programului va tine cont de evidenta
cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea per portie, numérul de portii si numirul de zile de scoald, precum §i evidenta
numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat §i unitdtile Inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor, vor péstra §i vor prezenta organismelor
de control competente documentele comerciale tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum §i documentele care si ateste calitatea §i siguranta acestora, dupé caz.
Unitatea de invataimant are obligatia de a pistra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii. Avizele vor fi insotite de declaratia de conformitate.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificirile gi completérile ulterioare. Produsele lactate (unt,
branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al
Parlamentului Buropean si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE)
nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului;
SR 1286/A1/1997 - Brinzeturi cu pastd opéritd (cagcaval). Pentru grupele speciale de
consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd, gluten sau alte probleme de naturd
medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist in limita valorii
zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoare adaugata. Tipul de hrand de regim
si cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de furnizare fiind specificate
pentru fiecare elev.

Siguranti si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitatile
scolare, respectiv elev sau pregcolar, dupd caz, va fi de: Ziua producerii pentru masi
calda;

Pentru depozitarea in gcoald se vor folosi spafii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor previzute de legislatia in
vigoare, asigurate de ciitre beneficiar - unitatea de invétdmant. Produsele alimentare vor fi
pastrate pani la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

Fiecare portie va fi etichetatd corespunziitor, cu indicarea ingredientelor folosite,
a gramajelor si a informatiilor nutritionale aferente.

Conditii pentru transport si distribufie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor ciitre unitatea scolard, respectiv
elev sau prescolar, dupi caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate




sanitar veterinar §i pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei
in vigoare,

Distribuirea pachetelor/suportului alimentar ciitre unitatea scolari se va face
incepind cu ora 11.00 (intervalul aprobat pentru servirea suportului alimentar fiind
11.45-12.00).

Unitatea scolard, va centraliza numirul total de pachete, pe clase, necesar zilei
respective prin procedurd intern, i va transmite furnizorului numérului exact de pachete
(cu sau fird intolerantd alimentars, restrictii de ordin religios) necesar pentru fiecare clasa.

Distributia se va efectua pentru fiecare clasi separat, etichetdnd cu denumirea clasei si
numirul de portii existent.

Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform Programului a unui suport alimentar
pentru presgcolarii si elevii din unitati de invifimént preuniversitar de stat se analizeazi
doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au
metodele de analizi acreditate.

Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE)
nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de
abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si
a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului
(CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Pentru produsele distribuite de unitigile de alimentatie publicd se va indica la
livrare, printr-un document scris care insoteste produsele : denumirea produsului,
substanfe care provoacd alergii sau intolerante, o mengiune privind lotul, respectiv data
producerii §i sintagma ,, PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregiitirea mesei pentru prescolari

si elevi

O Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome
$i gust &n cazul méncirurilor calde preparate la nivelul unitifilor de tip catering si care
urmeazd si fie servite elevilor; de asemenea produsele de origine animald si
nonanimald din care se preparii aceste ménciruri trebuie si respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi ad&ugati in alimente.

O Uleiul necesar preparirii se utilizeazi o singurd datd, fiind un ulei de calitate
superioar;

O Ceapa pregatiti in primé faz nu se prijeste ci se inibusa cu api;



Sarea iodatd utilizati trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permigi a
fi adaugati in alimente:

Méncarea livraté trebuie gitita in dimineata zilei in care se serveste , pastrandu-se in
conditil sanitar veterinare §i pentru sigurana alimentelor precum si in conditii igienico
sanitare §i la temperaturi corespunzitoare conform legislatiei in vigoare;

Se recomandd imbogatirea rafiei de vitamine si saruri minerale prin folosirea de salate
din cruditéi

Evitarea minc&rurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant
ori a céror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere ;

Nu se vor permite méncaruri precum tocéturi prijite. Ouile se recomandi a fi servite
ca omletd la cuptor gi nu ca ochiuri romanesti sau prijite;

Unitatea de invéfimant in care se desfdgoars programul pilot au obligativitatea de a
péstra 48 de ore probi din alimentele servite coptilor conform legislatiei in vigoare;

Variantele orienative de meniu care includ sugestiile Institutului National de

Séniitate Publici Conform ANEXEI 2 din HG 23/2025 privind instituirea Programului
nafional "Mas3 sinitoasd": 1. ciorbd de legume;
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supd de pui cu legume;

ciorbd de vicuti cu legume;

legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;
méncare de mazfre cu piept de pui/carne slabi de porc/viti;
pilaf cu legume si ficitei de pui;

piure de morcov cu grétar de pui/carne slabi de porc;

piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

méncare de varzi dulce cu fripturd la cuptor;

- ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

. orez cu legume i pui/carne slabi de porc/vits la tav;

. sufleu de broccoli cu brinzi;

. cartofi gratinati, salaté cu piept de pui la gritar;

. tocana de legume cu orez brun;

. piure de cartofi cu sfecls si chiftelute de legume la cuptor;

. omleti cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branzi telemeay

. sufleu de conopidd, broceoli i brdnzi la cuptor;

. dovlecel umplut cu brinz3 la cuptor;

. ciuperei la cuptor umplute cu brénza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
. macaroane cu brinzi;

. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brinzi si ou;

. quinoa cu legume;

. sandvici cu unt, guncd, cagcaval si legume - rosii, castravete, salati;

- sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosats la gritar cu legume crude

- gogosar, varZi, morcov.



Masa caldi va fi compusi din doud componente;
o Felul tip II (fel principal) — Conform ANEXEI 2 din HG 23/2025;

V. Conditii de participare §i prezentare a ofertei:
A. Documente de calificare : Ofertantul va completa gi va depune :

1) Declaratie privind neincadrarea in prevederile art.59-60 din Legea 98/2016

2) Declaratie privind neincadrarea in situafiile prevazute la art. 164 din Legea
98/2016 privind a chizifiile publice;

3) Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 165 din Legea
98/2016 privind achizitiile publice;

4) Declaratie privind neincadrarea in situafiile previzute la art. 167 din Legea
98/2016 privind achizitiile publice;

5) Declaratie privind respectarea conditiilor de mediu, social §i cu privire la
securitatea i sindtatea In munci §i protectia muncii;

6) Imputernicire daci e cazul;

7) Certificat constatator emis de ONRC in termen de valabilitate 1a data depunerti
ofertei din care rezultd obiectul de activitate al operatorului economic st din care
sd reiasd concordanta codului CAEN cu obiectul contractului;

8) Certificate privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor
sau contributiilor bugetul general consolidat al statului(bugetul local, bugetul de
stat) la momentul depunerii ofertei;

9) Cazierul judiciar al operatorului economic, si al membrilor organului de
administrare, de conducere sau supraveghere al respectivului operator operator
economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control in
cadrul acestuia, aga cum rezultd din certificatu] constatator emis de ONRC / actul
constitutiv;

10) Acord asociere/ acord subcontractare daci e cazul;

Modele de declaratii se gisesc in sectiunea de formulare .

B. Modul de prezentare a ofertei tehnice

Ofertantii vor prezenta metodologia de implementare a contractului, modalitatea de
furnizare, respectiv servire a mesei calde, continutul, variantele de meniu, modalitatea de
preparare a hranei, modalitatea de livrare $i de servire, capacitatea tehnics si profesionals,
modul de ambalare etichetare §i marcare.

Ofertantii au obligagia de a face dovada conformititii serviciilor solicitate prin
prezentul caiet de sarcini.

Furnizorul va asigura cel pufin 5 variante de meniu ce vor fi descrise in anexa la
formularul de oferts, iar o varianti nu va f livratd de mai mult de o singurd dati pe
saptdménd. Variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Séndtate Publici sunt previizute in Anexa 2-Normele minime obligatorii care trebuie
respectate in pregitirea mesei pentru pregeolari §i elevi, previzute in Hotdirdre nr.23 din
28.01.2025 privind instituirea Programului national ,,Masi s&nitoass”.

Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice documentele care dovedesc faptul
cd suportul alimentar va fi produs in unititi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranga alimentelor. Acesta se va distribui sub formg ambalatd (caserole), in



conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena §i siguranga produselor
alimentare.

De asemenea se vor prezenta copii ale certificatelor de inmatriculare si ale
documentelor ce atestd avizarea sanitar-veterinari a autovehiculului/autoutilitarei cu care
asigura transportul.

Personalul operatorului economic care distribuie alimentele citre prescolari si elevi va
avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie
adecvat.

Ofertantul va specifica adresa exacts a punctului sdu de lucru (localitatea, strada,nr.)
§i va estima timpul de livrare (exprimat n numirul de minute) de la punctul propriu al
ofertantului si pani la punctul de livrare indicat de beneficiar, conform aplicatiei Google
Maps. Timpul de livrare maxim acceptat este de 30 de minute.

Ofertantul va face dovada ca cel putin 2 persoane din cadrul angajatilor s3i au
calificarea de bucatar, in acest sens se vor ataga ofertei documentele doveditoare-
cerinta este obligatorie si neindeplinirea acesteia va conduce la declararea ofertei ca
fiind neconforma.

Ofertantul va depune o declaratie privind respectarea cerintelor previzute in Caietul de sarcini.

In cadrul documentelor achizitiei publice, in cazul in care au fost definite specificatii
tehnice prin indicarea de licente, procedee speciale, mirci etc se considerd ci sunt Insotite
de mentiunea ,,sau echivalent”.

Ofertele care nu satisfac cerintele tehnice ale autorititii contractante vor fi declarate

neconforme.
in cadrul propunerii tehnice se vor prezenta:

1. Metodologia de implementare a contractului, modalitatea de furnizare, respectiv servire
a mesei calde, continutul, variantele de meniu, modalitatea de preparare a hranei,
modalitatea de livrare si de servire, capacitatea tehnica i profesionald, modul de
ambalare etichetare §i marcare.

2. Copie dupi autorizatia de functionare emisi de Directia Sanitar Veterinarg sl pentru
Siguranta alimentelor pentru activitatea de restaurant/ catering i copie dupa autorizatia
de functionare emisi §i vizats de Primérie;

3. Copie dupi autorizatie sanitar -veterinard emisi de Directia Sanitar Veterinars $i pentru
Siguranta alimentelor pentru mijlocul/mijloacele de transport cu care se va efectua
distributia suportului alimentar $i copia certificatului de inmatriculare:

4. Lista cu persoanele angajate care vor fi implicate in producerea, manipularea si
distributia meniurilor, certificate/diplome de calificare profesionald pentru bucitari,
certificat de absolvire a umii curs de Notiuni fundamentale de igien# sau echivalent,
conform
Ordinului ministrului sdnatati si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completrile ulterioare si figa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform HG
nr.355/2007 privind supravegherea sén&tafii lucrétorilor, cu modificarile i completirile
ulterioare; Precizam c#, in conformitate cu prevederile art.20 din Ordinul MS ar. 2.209
din 13 iulie 2022, certificatul anterior indicat are o valabilitate de maxim 3 ani de la data
emiterii;



5. Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice declaratii pe proprie raspundere cu
numdrul mediu anual de personal al operatorului economic care presteazi servicii ori
executa lucrdri in alimentatie publica din ultimii 3 ani.

Lista cu utilajele folosite tn procesul tehnologic de preparare a hrane;.

Declaratie privind timpul de livrare al pachetelor alimentare;

Declaratie privind respectarea cerinfelor prevézute in Caietul de sarcini.

Orice alt document care dovedeste indeplinirea cerintelor din documentatia de
atribuire (cu exceptia celor mentionate anterior).

0 %0 N3 o

Modalitatea de fntocmire a propunerii financiare

Propunerea financiara va fi prezentata conform Formularului de oferta
anexat la prezenta documentatie. Lipsa formularului de oferta reprezinti lipsa
ofertei, respectiv lipsa actului juridic de angajare in contract.

Perioada de prestare a serviciilor de catering folosit pentru ofertare va acoperi
numdrul zilelor de scolarizare/persoand/perioada contractuald. Preful contractului este
ferm §i nu se ajusteazi. Plata se va face pe baza meniurilor efectiv livrate, pe baza
procesului verbal de receptie semnat de comisia de receptie de la nivelul unitdtii scolare-
avizat de conducatorul unitéfii gcolare, a centralizatoarelor zinice intocmite de unitatea
scolard cu numarul de elevi beneficiari, la care se atageaza copii dupa documentele de
livrare (avize, certificate de conformitate, alte documente).

Propunerea financiara se va prezenta in RON (fird TVA). Propunerea financiara va contine:

1) Formularul de oferta;

2) Anexa la formularul de ofertj cu defalcarea pregului portiei pe categorie (
materie primi, prepararea hranei, distributia/servirea);

3) Declaratie privind termenul de valabilitate al ofertei, care nu trebuie sa fie
mai mic de 2 luni de 1a data limiti de depunere a ofertei;

Este obligatoriu ca oferta financiary s fie publicati in catalogul SEAP.

Oferta se va depune in plic la sediul autorititii contractante pani la data de 28.03.2025 orele
11.00

Criteriul de atribuire — pretul cel mai scaizut in lei, fars TVA, in conditiile respectarii cerintelor,

NOTA!I

Avind in vedere obli ativitatea unititii de invi amant de a piistra 48 de ore probe din
pachetul alimentar servit pre colarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca
fiecare livrare s3 fie insotiti de o probii gratuiti a pachetulai alimentar. Aceasta va avea

inscris confinutul , ziua $i ora producerii.

Intocmit,
Consilier Achizitii Publi
Isabela Elena Adam




